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Cechy elektrolizowanej wody oksydacyjnej (EOW)
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Do wytworzenia EOW zawierajgcej
100 mg/l aktywnych jonéw chloru
potrzeba 0,45% roztworu NaCl i
pradu o natezeniu ok. 4 A.
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Composition

Kluczowym dla skutecznosci EOW
jest obecnos¢ kwasu
podchlorawego (HOCI), ktérego
stezenie zalezy od pH roztworu.
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Sulfur-containing
proteins DNA breakage

HOCI atakuje (b) procesy btonowe,
w tym transportery i biatka (c)
lipidy, powodujgc np. utrate
stabilnosci btony, (d) synteze
biatek, zwtaszcza zawierajgcych
siarke, oraz (e) prowadzi do
pekniec nici DNA i uposledzenia
syntezy DNA.
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Oddziatywanie biobdjcze EOW

. . . e . Bakterie Grzyby Wirusy Pasozyty
SkuteCZne dZ|afa nie bIObOjCZG EOW JESt Aeromonas hydrophila Alternaria spp. SARS-CoV-2 Acanthamoeba spp.
. .. . . . Bacillus cereus Aspergillus spp. HBV Trichomonas vaginalis
mozliwe juz przy stezeniach w zakresie Campylobacter jejuni  Botrytis cinerea HOV
Clostridium difficile Candida albicans African swine fever
5-100 mg/l a ktywn ego chloru. Enterobacter aerogenes  Curvularia spp. virus (ASFV)
Enterobacter cloacae Fusarium oxysporum Avian influenza virus
Enterococcus faecalis Monilinia fructicola (AV)
Erwinia carotovora
Escherichia coli
Klebsiella pneumoniae

Listeriginng
Morganella morganii
Proteus hauseri
Pseudomonas aeruginosa
Pseudomonas fluorescens
Pseudomonas spp.
Salmonella enteritidis
Salmonella spp.
Salmonella Typhimurium
Staphylococcus aureus
Vibrio parahaemolyticus
Vibrio vulnificus

Yersinia enterocolitica

60 s
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Obszary zastosowan EOW w przemysle spozywczym

EOW ma szerokie zastosowanie w przemysle
spozywczym, w dezynfekcji Swiezych warzyw
I owocow (szpinaku, sataty, pomidorow,
truskawek, jabtek, kapusty)

EOW z powodzeniem stosuje sie takze przy
dezynfekcji surowcow pochodzenia
zwierzecego, takich jak drob, wieprzowina,
wotowina, owoce morza, jaja.
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EOW vs. Listeria monocytogenes
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Zrodfo: Hao et al. (2022)
Usuwanie biofilmu L. monocytogenes na powierzchni Usuwanie biofilmu L. monocytogenes na powierzchni
ze stali nierdzewnej ze szkia
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EOW vs. Listeria monocytogenes

A: Probka kontrolna

B: Powierzchnia szklana zmyta
sterylng woda

C: Powierzchnia szklana zmyta
NaOCI (Cl: 253 mg/l)

D: Powierzchnia szklana zmyta
EOW (Cl: 60 mg/I)

Zrédfo: Hao et al. (2022)
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EOW vs. Listeria monocytogenes
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Usuwanie L. monocytogenes w tescie in vitro
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Zrtdo: Rivera-Garcia et al. (2019) Usuwanie L. monocytogenes z powierzchni jaj
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EOW vs. Listeria monocytogenes
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Zrédfo: Yan et al. (2022)
Usuwanie biofilmu L. monocytogenes oraz S. aureus na Usuwanie biofilmu L. monocytogenes z wykorzystaniem
powierzchni ze stali nierdzewnej z wykorzystaniem EOW, w zaleznosci od czasu i sposobu jej przechowywania

EOW (ClI: 25 mg/l)
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EOW + US vs. Listeria monocytogenes
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Redukcja zanieczyszczen bakteryjnych (E. coli,
S. Enteritidis, S. aureus, L. monocytogenes)
z powierzchni kubkow udojowych
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Zrédto: Liu et al. (2025)
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EOW = bezpieczenstwo dla pracownika

120 { WCHX " NaOCl IHOCI ZHOCl Oddziatywanie cytotoksyczne (test MTT)
1HDC1 ] 4HOC1 ] ‘iHOCl - , L.
EOW na komarki fibroblastow skdry jest

100 1 B blisko 3-krotnie nizsze niz innych
< g0 | popularnych preparatow do dezynfekg;ji,
< w tym:
£
2 60
,:;_E CHX - 0,2% diglukonianu chlorheksydyny

40 o NaOCI - 1,5% podchlorynu sodu
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Culture time (min ,
( ) Zrodto: Tsai et al. (2024)
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Zalety i wady EOW

1.Bardzo silne dziatanie biobodjcze 1.Niestabilnosc

2.Szerokie spektrum dziatania obejmujace 2.Sugerowane wytwarzanie w miejscu
wszystkie grupy zagrozen stosowania dezynfekgcji
mikrobiologicznych 3.0stabienie wtasciwosci biobdjczych w

3.Wysoki poziom bezpieczenstwa obecnosci materii organicznej
pracownikow 4.Moze powodowac korozje niektorych

4.Niskie koszty eksploatacji metali

5.tatwo dostepne substraty (woda i sol 5.Wtasciwosci biobojcze EOW sg
kuchenna) determinowane poziomem pH

6.Niska szkodliwosc¢ dla sSrodowiska

7.Efekt dezynfekcyjny uzyskany po bardzo
krotkim czasie

8.Mikroorganizmy nie wykazujg tendencji do
zwiekszania opornosci

9.Mniejsza cytotoksycznos¢ w porownaniu z
innymi sSrodkami do dezynfekcji
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Dziekuje zauwage!

Marcin Cyprowski <
+22 623 46 92 [
macyp@ciop.pl

Pracownia Zagrozen g
Biologicznych

CIOP-PIB

Opracowano i wydano na podstawie wynikéw VI etapu programu wieloletniego pn. ,,Rzagdowy Program Poprawy Bezpieczenstwa i Warunkéw Pracy”,
finansowanego w zakresie badan naukowych i prac rozwojowych ze sSrodkéw Ministerstwa Rodziny, Pracy i Polityki Spotecznej. Projekt
nr 1.Z5.01 pt. ,,Badanie skutecznosci biobdjczej elektrolizowanej wody oksydacyjnej (EOW)”.
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